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HYGIENEPLAN
RESTAURANT - KUCHE

REINIGUNGSBEREICH

PRODUKT

HAUFIGKEIT

DOSIERUNG

ANWENDUNG

1. Arbeitslisung gemas

3. Mit Burste schrubben
4. Mit Wasser abspiilen

va- i JET Tagich 70bis 170 ml Empfehiungen vorbereiten
Laufende Reinigung | PROSUKIUBLOLOVASGESEr | 2. Boden mit Mopp reinigen, andere
BlieffiachenTuch oder Schwamm
1. Arbeitslosung gema
I Boden und SP-120 FLOOR Taglich 25 bis 250 ml Empfehlungen vorbereiten
Oberflachen ACTIVE Laufende Reinigung | pripatkausL0noasseser | 2 Boden mit Mopp reinigen, andere
BlieffiachenTuch oder Schwamm
? 1. Flache mit Praparat besprifRODUKT
Entfernung hartnéckiger FOOD SERVICE Grundreinigung Nach Bedarf 1A. Fur optimales Ergebnis Flache
Fett- und Fettverschmutzunfien <. Nath Bedarf Gebrauchsfertig auf max. 60°C erwarmen  “A0FHFAE BO°Cerwarmen
Einbrennverschmutzungen 5000 Bedarf 2. Mit Tuch abwischen
$ 3. Mit Wasser abspalen
von Taglich . 1. Flache mit Préparat besprifRODUKT
Fettverschmutzungen| SUPER CLEAN Laufende Reinigung Gebrauchsfertig 2. Mit Tuch abwischen
1. Arbeitslosung gemas
Empfehiungen vorbereiten
Entkalker - Entfernung SCALE Periodisch 1000 mi auftragen,
von Kalkablagerungen REMOVER ini Walsses Min. ei lassen

i i Taglich
Geschireinigung in HARDWATER aglict 10 bis 50 1
e gewerblichen Mit automatischen Dosierpumpen verwenden
—] Spilmaschinen DETERGENT
Bedarf
-
Klarspil Taglich
arsplen n HARDWATER o 1 bis 3 ml PréapRRPAEKAUT J0L Wasser
gewerblichen iAol W it atitomatischen Dosierpumpen verwenden
Wi asger
Spiilmaschinen RINSE AGENT Naciadedarf
Bedarf
w2
=3 1000 bis 3000 ml Mit automatischen Dosierpumpen verwenden
[l Entkalken von Geréten DESCALER Nacia@edarf pump
oder Bedarf
=] Bedarf
—
EDELSTAHLPFLEGE
STAINLESS 1. Préparat RROBIIftragen
Edelstahipflege 2. Mit Tuch auf Flache auftragen und
STEEL CLEAN & Naﬂ;:::;" Gebrauchsfertig bis zum gewiinschten Ergebnis polieren
PROTECT

3. Flache mit Tuch abwischen

e 1. Flache mit Sprihflasche PRODUKT
. DESHHAETIReinigung Taglict powierzchnie
DESDHEREBENIFEK TION QUATO 78 PLUS i 60 Sek., volle D TION
Nachadtedarf "
Flichen und Geréiten dart Min. einwirken lassen
Beda 3. Flache mit Tuch abwischen
DESINSERTIReinigung Tagich 1. Fléche mit Sprunflasche PRODUKT
g BESDUENEHEENFEKTION e powierzchnie
) Zas) FOOD SERVICE cagedart 2. i 60 Sek., volle D TION
Flachen mit direktem g Na s raf Min. einwirken lassen
L g~ edar




